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£ Premier senvice (choix du chef)

e Amuse bouche

R Dewxitme service (un choix)

Ravioli au canard confif, sauce creme
cifronnée

___ Parmentier de canard confit, boudin, poire
pochée au vin épicé, grafiné au Brebichon

Assiefte de charcuferies maison, chutney,
gelée de vin

___ Feuillete de chevre chaud et champignons

$R Thoisidme service (un choix)

___ Creme de tomates fraiches, basilique
et vin blanc

___ Potage de rabioles et pommes a I'érable

__ Créme de poireaux et chou-fleur au
fromage de brebis frais

R Quatridme service (un choix)

___ Carre de porcelet, sauce au vin, moutarde
et raisins (+ 3,009)

___Mijoté de porcelet au romarin, poire et citron

___Carré d’agneau en crodte de noix, pacanes
et miel (+ 3,009)

Gigof d’agneau farci aux prunes, ail et
figues, sauce a la cuvée De I'Orme

Jarret d’agneau confit au balsamique,
érable ef anis, servi dans son caramel

__ Supréme de canard aux framboises,
sauce noisettes (+ 3,009)

____Supréme de canard au confit d‘oignons
ef curcuma (+ 3,009)

Cuisse de lapin braisée, sauce au vin,
prune ef raifort

Cuisse de lapin laquée a I'érable

13 C.mew,vwa (un choix)

Creme brulée au chocolat noir
Creme brulée au chocolat blanc

Feuilleté aux pommes et fromage, servi
avec un caramel a la fleur de sel et une
glace maison (+ 2,008)

Creme caramel au café, coiffée d’‘amandes
torréfiées

R Inclus également
e Thé / café
¢ Une demi-bouteille de vin par personne

Prix: 50,00$ / personne

Taxes et service non inclus.

Veuillez prendre nofe que nos menus proviennent en
majorité de nos élevages et de nos cultures et que nos
menus et nos prix peuvent changer en tout femps en
fonction de la disponibilité de nos produits.

Avant de réserver veuillez consulfer nos conditions et
modalités de réservation.

Cote des Limousins 1980, boulevard David-Bouchard, Roxton Pond (Québec) JOE 170
450 361-8465 o info@cotedeslimousins.com e www.cotedeslimousins.com
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£ Premier senvice (choix du chef)
e Amuse bouche

R Deunidme service (un choix)

Ravioli au canard confit, sauce créeme
cifronnée

__ Parmentier de canard confit, boudin, poire
pochée au vin épicé, grafiné au Brebichon

Assiefte de charcuteries maison, chutney,
gelée de vin

___Feuillete de chevre chaud et champignons

R Thoisitme service (un choix)

___ Creme de tomates fraiches, basilique
et vin blanc

___ Potage de rabioles et pommes @ I'érable

___ Creme de poireaux et chou-fleur au
fromage de brebis frais

$ Quatridme service

e Sorbet maison aromatisé a la cuvée
Alexandrine

13 Cm?abvawwb (un choix)

Carré de porcelet, sauce au vin, moutarde
et raisins

__Mijoté de porcelet au romarin, poire et citron

Carré d’agneau en crodte de noix,
pacanes et miel

Gigot d’agneau farci aux prunes, ail ef
figues, sauce a la cuvée De I'Orme

Jarret d’agneau confit au balsamique,
érable et anis, servi dans son caramel

Supréme de canard aux framboises,
sauce noisettes

Supréme de canard au confit d’oignons
ef curcuma

Cuisse de lapin braisée, sauce au vin,
prune ef raifort

Cuisse de lapin laquée a I'érable

$ Sixieme sernvice (un choix)
__Salade du moment
___Assiette de fromages artisanaux (+ 7,0095)

3 Sef,&'bvaUwéw (un choix)

Creme brulée au chocolat noir
Creme brulée au chocolat blanc

Feuilleté aux pommes et fromage, servi
avec un caramel a la fleur de sel et une
glace maison

Creme caramel au café, coiffée d’‘amandes
torréfiées

R Inelus également

e Thé / café
¢ Une demi-bouteille de vin par personne

Prix: 58,00$ / personne

Taxes et service non inclus.

Veuillez prendre note que nos menus proviennent en
majorité de nos élevages et de nos cultures et que nos
menus et nos prix peuvent changer en touf femps en
fonction de la disponibilité de nos produits.

Avant de réserver veuillez consulfer nos conditions et
modalités de réservation.

Cote des Limousins 1980, boulevard David-Bouchard, Roxton Pond (Québec) JOE 170
450 361-8465 o info@cotedeslimousins.com e www.cotedeslimousins.com



